MINI-MAUS

PARTY

Felarnt rund s
Jake — ldogy 7
;ume:“ %
I Ktine & goa
Mans-r-anpﬂw

.

Mohnnudeln

Fiir etwa 10 Portionen
braucht man:

400 Gramm Weizenmehl

100 Gramm HartweizengrieB
4 Eier

4TL Salz N

Je 2 Essloffel Ol und Wasser
Mehl zum Ausrollen

150 Gramm Butter

4 Essloffel frisch gemahlenen Mohn
4 bis 5 Essloffel Puderzucker

Zubereitung

1. Das Mehl und den GrieB auf die Ar-
beitsplatte haufen. Mit einem Esslof-
fel eine kleine Mulde hineindriicken.
Die Eier an einer Tasse ausschlagen
und in die Mulde gleiten lassen. Y2 TL
Salz, das Ol und das Wasser ebenfalls
in die Mulde geben. Mit den (gewa-
schenen!) Handen alles zu einem Fes-
ten Teig kneten. Den Teig zu einer Ku-
gel formen und etwa 30 Minuten ru-
hen lassen.

2. Die Arbeitsplatte mit Mehl be-
streuen und den Teig mit einem be-
mehlten Nudelholz diinn ausrollen.

3. Den Teig mit einem Messer in etwa
20 Zentimeter lange Streifen schnei-
den und kurz antrocknen lassen.

Wie heif3t du?

Wie sagt man «Wie heiBt du?» auf Spanisch, Italienisch oder Fran-
zosisch? Auf der Webseite www.kidsville.de konnen Kinder die Ant-
worten auf diese Frage jetzt unter dem Stichwort «Multikultihaus»

nachlesen. Dass Glas und glass, Elefant und elephant in Deutsch und
Englisch fast gleich geschrieben werden, zeigt dagegen die Internet-
seite the-voyage (www.ukgermanconnection.org) unter dem Stich-
wort «Fun with German». Hinter dem Angehot steht die Deutsch-
britische Schul- und Jugendbegegnung.

Schafspuzzle

Wenn du die Bildausschnitte an die richtige Stelle setzt, ergeben die Zahlen
1 bis 8 das Losungswort.
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Partyrezepte nach dem
hekannten Erfolgsrezept der
»Sendung mit der Maus*

Ihr kdnnt das Buch versand-
kostenfrei fiir 7,80 Euro beim
Bauernblatt bestellen unter:
Tel.: 04331-1277-822
Fax: 04331-1277-833, E-Mail:
anzeigen@bauernblattsh.de

in das Salzwasser geben und etwa
drei Minuten garen. In ein Sieb ab-
gieBen und abtropfen lassen.

5. Die Butter in einer Pfanne auf
hochster Stufe schmelzen lassen, die
Nudeln in die Pfanne geben, die Hitze
zuriickschalten und die Nudeln in der
Butter erwarmen. Den Mohn dazuge-
ben und alles gut vermischen.

4. Einen Topf mit reichlich Wasser
fiillen, das restliche Salz dazugeben
und zum Kochen bringen. Die Nudeln

6. Die Mohnnudeln auf Teller vertei-
len und mit Puderzucker bestauben.

Was fliegt denn da?

Schreibe die Begriffe {iber Konrads Kopf der Reihe nach auf und entnimm
jedem Begriff jeweils den Buchstaben, der auf dem kleinen Schild mit einer
Nummer angegeben ist. So erfahrst du, was da umherfliegt.
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